
DIE 10 JAHRESZEITEN 
DER HOCHSOMMER

 
 
 

AUFTAKT 
2022 | Combuchont Schraml 

 
 

DAS RAU BROT 
 

 

WIESE 
2021 | Cap au Sud Chardonnay | Carillon 

 
LEBENSZYKLUS DER FORELLE  ST.3 

2020 | Ried Kirchensteig | Geyerhof 

 

HINTERGEBIRGS HIGH FIVE 
2019 | Noir de Blanc | Familie Auer 

 

KÜRBISBLÜTEN 
2021 | Ried Schusterberg | Maitz 

 

GARTENERBSE MIT LAUTER JAKOBSMUSCHEL 
 2022 | Argile à S Pouilly Fumé | Bouchié-Chatellier  

 

GEBRATENES HUHN & GEGRILLTE ZITRONE 
2019 | Canace Nero di Troia aus Apulien 

 
 

KRAUSE GLUCKE 
2022 | Beerenauslese Heidi Schröck 

 

TAIWANESISCHE ANANAS 
Sidecar 

 
 

ABSCHLUSS 
 

 

 
 
 

Szechuan Melone mit Linzer Feta 
Beef Tartacco mit Rettich 
Oliven Sphäre 
 
aus dem Holzofen | temperierte Butter  
geröstete Hefe 

 
Morchel Schaum | Saure Eierschwammerl | 
Rindermark & Petersilie 
 
Rohmarinierte Forelle | Feigenbaumblatt 
Luchsmilch | Frühlingszwiebel | Topinambur 
 
Wacholdercreme | Belper Knolle | wilde Beeren 
 
 
Knusprig gebacken | marinierte Enoki Pilze 
Malabar Spinat 
 
Molkesud | Liebstöcklöl | türkische Pistazie 
Wasabi 
 
Kalbsbries | Aal Sauce  | Sauerklee 
 
 
 
Im Orangensaft Geliert | Seidentofu 
Kerne & Nüsse 

 
Ananas Carpaccio | karamellisierter Reis 
Dem Klemens seine sticky Soja Sauce 
 
 
Rote Rüben Schaumkuss 
Pistazien Macaron und Sommertrüffel 
Morchel-Mascarpone Creme Krapfen 
 

 
ab 4 Gängen ca. 120€ | In 6 Gängen ca. 185€ | In 8 Gängen ca. 245€ 

Inkl. Brot Gedeck & Wasser | Auftakt & Abschluss 
Weinbegleitung in 1/8 | ca. 95€ 

 oder 1/16 | ca. 47€  



UNSERE LIEFERANTEN & PRODUZENTEN 
 

 
 

FLEISCHERMEISTER FECHTER FRITZ 
Reichraming 

 

JOHANN FÜRST 
Vestental 

 

FORELLENHOF HOLZINGER 
Pechgraben 

 

BIOHOF ORTBAUERNGUT 
Grossraming 

 

RUNGIS EXPRESS 
Salzburg 

 

ÖLMÜHLE FANDLER 
Prätis 

 

SCHLOSS LITSCHAU 
Litschau 

 

HOLZOFENBÄCKEREI SCHAUPP 
Maria Neustift 

 

MATTHIAS KRENN FEINBÄCKEREI 
Waidhofen a.d. Ybbs 

 
 

 
 
Regionaler Fleischhacker mit Liebe zum Detail. 
 
 
Die besten Enten die wir in Europa je bekommen 
haben. 
 
Züchtet besonders gut Forellen. Die Dürfen auch 
lange Leben. 
 
Deren Gemüsesorten sind nicht nur Raritäten, 
sondern qualitativ sensationell und tagesfrisch. 
 
Unser Ansprechpartner für Feinkost um die ganze 
Welt. Unglaubliches Sortiment, mit bester Qualität. 
 
Ölpresse mit langer Tradition und viel Charakter in 
Ihren Produkten. 
 
Spezialitäten vom Fisch aus der Teichwirtschaft 
der Schlossfischerei Litschau im Waldviertel. 
 
Holzofenbäcker aus der Region, mit Herz und 
Seele. 
 
Unser Outsource Patissier kümmert sich Liebevoll 
um Verschiedenste Dessertkomponenten und 
gestaltet Sie mit. 


